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A partager

Mélange d'olives 5

Ricotta maison 9

Creton maison 11
Trempette a l'artichaut 18

parmesan, paprika, oignon vert, focaccia

Salade croquante aux agrumes 20

fenouil, radis, kumquat, orange sanguine, shiso, cajous

Asperges et baba ghanoush 20

pois-chiche frit, feta, tapenade d'olive Castelvetrano, sumac

Escabéche de champignons Full Pin 26

chévre chaud, estragon, pain au lait

Gravlax de saumon 26

ajo blanco, céleris marinade Lapsong Souchang, raisin vert, pavot

Boulettes boeuf et agneau 24

pomme grenade, yogourt, coriandre, oignon rouge

Tiradito de thon albacore 27

leche de tigre, coriandre, créme patate douce coco, mais frit, radis

Burger haut de cuisse 21

Poulet yogourt et ail, ketchup maison, mayo basilic, roquette, concombre libanais, pepperoncinis

Tartare de boeuf 28

Poivre de Sichuan, soya fermenté, gingembre, lait de tahini, jaune d'oeuf, pappadum
*sans gluten, sans lactose, trace d'arachide

A cbtés Desserts Planches
Petite verte 8 Shortcake aux fraises 13 Plateau de charcuteries 30
vinaigrette du moment Limoncello, mascarpone, macadam, graham du québec
Patates persillade mayo 6 - 10 Sbricciolata al limone 9 Plateau de fromages du Québec 26
Focaccia a I'ail 6 coulis framboise basilic, menthe du Québec
Extra baguette 3 Chocolats de M & Mme Chocolat (3) 9 Plateau mixte 49
Plat du jour et du soir Jour de la semaine de 11h & 15h Choix du chef jour 34 soir 45
sur demande, prix du marché Sandwich du jour 19 obligatoire pour les groupes de 8+

Duo petite verte et demi-sandwich 19

buvettebeaubien.com/salon
pour vos groupes de 20 a 40 personnes



